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SUGERENCIAS 


* MOZZARELLA DE BUFALA CAMPANA 

(MOZZARELLA FRESCA DE BUFALA, TRAÍDA DIRECTAMENTE DE ÑAPOLES) 

* PROVOLONE CALIENTE 

* PENNEDELDÍA 

* ALCACHOFAS FRITAS DEL PRAT (TEMPORADA) 

* ENSALADA CALABRESE 

(NUECES CARAMELIZADAS, MEZCLUM, MANZANAS Y TOMATE CHERRY) 

* PIZZA DEL DÍA 
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PARA PICAR 

RACIÓN DE QUESO PARMESANO 
MOZZARELLA FRITTA 

JAMÓN IBÉRICO CONXAPATA CRUJIENTE Y ACEITE DE TOMILLO 
ANCHOAS DEL CANTÁBRICO SOBRE LECHO DE TOMATE NATURAL 

ANTIPASTl FREDDj 

(ENTRANTES FRÍOS) 

CARPACCIO: 

DE TERNERA 
DE PULPO 
DE SALMÓN 
TABLA DE QUESOS 

ANTIPASTO ALL'ITALIANO 

COPPA, MORTADELA, JAMÓN DE PARMA, JAMÓN YORK, SALAMI, PROVOLONE 

PLATO ESTRELLA 

BURRATA 

(MOZZARELLA GIGANTE RELLENA DE QUESO MASCARPONE) 








ANTlPASTj CALDj 

ENTRANTES CALIENTES 

BOQUERONES FRITOS 
CROSTINI ALLA ROMANA 
ENVOLTINI DE BEREJENA 

(ROLUTOS DE LÁMINAS DE BERENJENA RELLENA DE JAMÓN Y MOZZARELLA) 

VERDURAS A LA PLANCHA 
MEJILLONES A LA MARINERA 
SEPIA TROCEADA CONAJO Y PEREJIL 
CHIPIRONES A LA ANDALUZA 

ESPECIALIDAD DE LA CASA 

PARMIGGIANA DI MELENZANE 

(LÁMINAS DE BERENJENA CON TOMATE, MOZZARELLA, QUESO PARMESANO, TODO 
GRATINADO AL HORNO) 
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LE NOSTRE INSALATE 


(NUESTRAS ENSALADAS) 

AGUACATE ALLA VINAGRETA 
INSALATA CAMPAGNOLA 

(Rúcula aliñada con vinagre de jerez, con queso de cabra a la plancha y 
sombrero de mermelada de arándanos) 

INSALATA CAPRESE 
INSALATA CASAN OVA 

(Mezclum, Aguacate, Crema de Queso y Gambas) 

INSALATA ALLA CIOCIARA 

(Mezclum, Tomate, Maiz, Puerro, Queso Parmesano, Olivas Negras 
Jamón Dulce, Aguacate y Vinagre de Módena) 

INSALATA ESOTICA 

(Mezclum, Palmitos, Maiz, Mozzarella, Aguacate y Zanahoria) 

INSALATA FANTASIA 

(Mezclum, Pepino, Remolacha, Queso Gruyere y Verduras en juliana) 

INSALATA MISTICANA 

( Mezclum, Tomate, zanahoria. Puerro, Rábano, Maíz y Olivas) 

INSALATA TRICOLOR 

(Mezclum, Rúcula, Tomate, Aguacate, y Perlitas de Mozzarella) 






LE PASTE FRESCHE 
[PASTA FRESCA DE_ ELABORACIÓN. CASERAl 
RAVIOLI AL TARTUFFO 
CANNELLONI RELLENOS DE CARNE 
LASAGNA DE LA CASA 

MEZZELUNE DEL BUONGUSTAIO (pasta fresca enfroma demedia 

LUNA, CON SALSA CUATRO QUESOS Y GRATIN ADO AL HORNO) 

GNOCCHI DE PATATA EN SALSA DE: 

TOMATE 

BOLOGNESA 

PESTO 

CUATRO QUESOS 

SORRENTINA (tomate fresco y mozzarella gratín ado al horno) 





SPAGUETTIS/SPAGUETIS 


SPAGHETTI CARBONARA (NATA, HUEVO, BACÓN, PARMESANO, PIMIENTA) 

SPAGHETTI AGUO E OLIO (AJO, ACEITE, GUINDILLA) 

SPAGHETTI BOLOGNESE (SALSA DE TOMATE, CARNE PICADA, ESPECIAS) 

SPAGHETTI ALLEVONGOLE (ALMEJAS, ESPECIAS, SALTEADOS) 

SPAGHETTI ALLA PUTANESCA (TOMATE, AJO, ALCAPARRAS, ANCHOAS, OLIVAS 
NEGRAS Y GUINDILLA) 

SPAGHETTI AL PESTO (pesto GENOVES) 

SPAGHETTI CASANOVA (FRUTOS DEL MAR, MEJILLONES, ALMEJAS, GAMBAS) 
SPAGHETTI AL CAVIAR 
SPAGHETTI A LA NARANJA 


FETTUCCINE/TALLARINES 


FETTUCCINE ALFREDO (QUESO PARMESANO, NATA, JAMÓN SERRANO) 
FETTUCCINE Al FUNGHI (VARIEDAD DE SETAS DE TEMPORADA) 

FETTUCCINE DEL CHEF (CHAMPIÑONES, LÁMINAS DE TERNERA Y SALSA DE TOMATE) 


PASTA CORTA / MACARRONES 

PENNE Al QUATTRO FORMAGI (A LOS CUATRO QUESOS) 

PENNE ALL'ARRABBIATA (AJO, ACEITE, GUINDILLA, TOMATE) 
RIGATONI POMODORO E BASILICO (SALSA DE TOMATE, ALBAHACA) 
RIGATONI ALLA SICILIANA (SALSA DE TOMTE, BERENJENAS FRITAS) 
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I NOSTRI RISOTTI/NUESTROS ARROCES 

RISOTTO AL PARMIGIANO REGGINO (ESPECIALIDAD DE LA CASA) 

RISOTTO Al FUNGHI (ARROZ CON SETAS VARIADAS) 

RISOTTO PESCADORA (ARROZ CON MARISCO FRESCO DE MERCADO) 
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NUESTRAS PIZZAS 

PIZZA MARGHERITA 

TOMATE, MOZZARELLA 

PIZZA 4 FORMAGGI 

MOZZARELLA, QUESO PROVOLONE, PARMESANO, ROQUEFORT 

PIZZA CAPRICIOSA 

TOMATE, MOZZARELLA, JAMÓN SERRANO, CHAMPIÑONES, ACEITUNAS, HUEVO 

PIZZA NAPOLI 

TOMATE, MOZZARELLA, ANCHOAS, ORÉGANO 

PIZZA CAMPAGNOLA 

TOMATE, MOZZARELLA, BERENJENA, CALABACÍN, PARMESANO 

PIZZA ALTONNO 

TOMATE, MOZZARELLA, ATÚN 

PIZZA Al FUNGHI 

TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIÑONES 

PIZZA 4 STAGIONI 

TOMATE, MOZZARELLA, JAMÓN DULCE, CHAMPIÑONES, ANCHOAS Y OLIVAS NEGRAS 

PIZZA DIAVOLA 

TOMATE, MOZZARELLA, SALAMI, ACEITE PICANTE 

PIZZA RUSTICA 

MOZZARELLA, SALCHICHAS, JAMÓN DULCE, PARMESANO 





PIZZA CONTADINA 

TOMATE, MOZZARELLA, JAMÓN DULCE Y CEBOLLA 

PIZZA VENEZIANA 

TOMATE, MOZZARELLA, JAMÓN DULCE 

PIZZA VIENNESE 

TOMATE, MOZZARELLA, BACÓN, FRANKFURT 

PIZZA CASANOVA 

TOMATE, MOZZARELLA, JAMÓN DULCE, BACÓN, SALCHICHA, PIÑA 

PIZZA TRASTEVERE 

TOMATE, MOZZARELLA, JAMÓN DULCE, CHAMPIÑONES 

PIZZA RITUAL 

TOMATE, MOZZARELLA, ATÚN, ANCHOAS, ALCAPARRAS, ACEITUNAS 

PIZZA DEL GALLO 

TOMATE, MOZZARELLA, JAMÓN CORK Y HUEVO 
MAMMA MIA 

TOMATE, MOZZARELLA, JAMÓN YORK, CHAMPIÑON FRESCO, HUEVO Y ORÉGANO 

CALZONE 

PIZZA DOBLADA CON TOMATE, MOZZARELLA Y JAMÓN DULCE 

CALZONE NAPOLITANO 

TOMATE, MOZZARELLA, SALAMI Y REQUESÓN 





SALMÓN A LA PLANCHA 
LENGUADO A LA PLANCHA 
LENGUADO AL GUSTO DE: 

MUGNAIA (LIMÓN Y MANTEQUILLA) 

ALMENDRAS (ALMENDRAS Y NATA) 

CHAMPAGNE 
DORADA A LA LIVORNESE 

DORADA A LA PLANCHA CON SALSA DE ACEITUNAS Y ALCAPARRAS 

GAMBERONI ALLA GRIGLIA 
GAMBAS LANGOSTINERAS A LA PLANCHA 

GAMBERONI ALLA MARINARA 

LANGOSTINOS FLAMBEADOS CON COÑAC EN SALSA DE TOMATE 
CALAMARES A LA PLANCHA CON LLUVIA DE OLIVADA 


¿AsANOVA 





CARNES 


SCALOPPINE DE TERNERA AL GUSTO DE: 

LIMONE (CON SALSA DE LIMÓN) 

ALLA VALDOSTANA (CON SALSA DE VINO BLANCO y jamón DULCE) 

AL FUNGHI (con champiñones y una pizca de salsa DE TOMATE) 

DOGANIERA (con salsa de mostaza y una pizca de nata) 

SAPO RITA (con queso provolone, orégano y salsa de tomate) 

AL MARSALA (CON SALSA DE VINO MARSALA) 

SOLOMILLO ALLA VENEZIANA (TIRAS DE SOLOMILLO DE TERNERA SOBRE LECHO DE 
CEBOLLA, SALTEADO AL VINO BLANCO CON RÚCULA Y QUESO PARMESANO) 

MEDALLONES DE SOLOMILLO EN SALSA DE SETAS 

POLLO 

SCHIACCIA TA AL MARSALA (PECHUGA DE POLLO EN SALSA DE VINO MARSALA) 
SCHIACCIATA ALLA MILANESA (pechuga de pollo rebozada) 

LA PARRILLA DE CARBÓN DE CASANOVA RECOMIENDA: 

SOLOMILLO ARGENTINO 
ENTRECOTE ARGENTINO 
PECHUGA DE POLLO 

ENTRAÑA DE TERNERA CON COMPOTA DE MANZANA 

TODAS LAS CARNES DE LA PARRILLA. SE PUEDEN SERVIR CON LAS SIGUIENTES SALSAS: 

PIMIENTA, CUATRO QUESOS, MOSTAZA 
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VINOS 


BOTELLA DE VINO DE LA CASA, TINTO, ROSADO BLANCO 750 el. 

BOTELLA DE VINO DE LA CASA TINTO, ROSADO O BLANCO 500 el. 

BLANCOS 

BLANC PESCADOR 

BLANC DE BLANC DE MONISTROL 

VIÑA SOL 

VIÑA SOL Yz 

FINCA REMEDIO (D.O. RUEDA) 

DILUVIO (D.O. RIAS BAIXAS) 

ROSADOS 

SEÑORIO SARRIA 

CRESTA ROSA, AGUJA NATURAL 

TORRES DE CASTA 

MATEUS ROSE 

LAS CAMPANAS 







TINTOS 


SANGRE DE TORO 
CUNE 3er AÑO 
CUNE ’/z 

MARQUÉS DE CÁCERES 

MARQUES DE CÁCERES 'A 

LAGUNILLA 

LUIS CAÑA CRIANZA 

LUIS CAÑA CRIANZA K 

EMINA CRIANZA (RIVERA DEL DUERO) 

VINOS ITALIANOS 
TREBBIANO (BLANCO) 

LAMBRUSCO (ROSADO CON AGUJA) 
SANGIOVESE (TINTO) 

LAMBRUSCO (TINTO SECO O DULCE CON AGUJA) 
VALPOLICELLA (TINTO) 

CHIANTI (TINTO) 

VERDICCHIO CASTELLI DI JESI 
BRUNELLO DI MONTALCINO 






CAVAS 
CAVA CASA 

CODORNIU 1551 BRUT NATURE 
RAIMAT BRUT 

JUVE CAMPS (RESERVA FAMILIA) 
MÓET CHANDON 
TORELLO BRUT 
TORELLO BRUT NATURE 

SANGRIAS 
SANGRIA DEVINO 
SANGRIA DE VINO Yt 
SANGRIA DE CAVA 
SANGRIA DE CAVA 'A 





